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CONSTAT

Attentes consommateurs : 

+ de BIO dans l’assiette !

Fruits et Légumes BIO : 
Bruts uniquement

Primeurs : 
Conventionnel uniquement

Engagements Novae :
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• Création d’un laboratoire de transformation de fruits et légumes BIO – 4ème gamme

• Atelier annexe 5ème gamme pour valorisation des surplus de production (Ex. Coulis de tomate)

• Légumerie directement sur le site du maraicher KEUFFER  

• Produits à destination de la restauration collective

• Employés en réinsertion professionnelle

• Augmentation de la  part de végétaux BIO dans la restauration collective, notamment scolaire

• Réduction des déchets plastiques liés aux livraisons

• Valorisation des fruits et légumes hors calibre

• Offre de solutions d’emplois et de formations aux 

personnes chroniquement sous-employées

DEFINITION DU PROJET



Déploiement du projet dans nos restaurants

Début du 
partenariat avec 
Keuffer. Produits 
bruts BIO SUISSE

Identification du 

besoin : 4G BIO

Lancement officiel 

du projet en 
restaurant

SUIVI DU 

DEPLOIEMENT ET 
DE VOLUMES

Fond Innovation 
& durabilité 

Canton de Vaud
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