
Food Save Management



Themen

• Einloggen & Testen
• Was wird gemessen / Was braucht es
• Wie & Wo
• Organisation Team (Ämtli) / Küche + Service
• Schulung / Umsetzung
• Dokumentieren / Gründe
• Auswertung
• Erkenntnis & Umdenken
• Diskussionsrunde



Einloggen & Testen

• www.app.wastetracker.ch
• Anmelden
• Profil unterteilen

http://www.app.wastetracker.ch/


Was wird gemessen:
• Produkte auswählen, die 

gemessen werden

Was braucht es:
• Zwei Größen von 

Behältnissen
• Waage
• Produkte Liste

Was wird gemessen / Was braucht es



Wo macht es Sinn?
Wo kann ich es am besten in den Tagesablauf mit einbauen?

Erklärung für MA (z.B.: 2 verschiedene Sprachen)
Wie & Wo



Organisation Team (Ämtli) / Küche + Service

• Von wann bis wann wird welche Tagesphase gemessen?
(Frühstück, Mittag, Abend)

• Wer kontrolliert und dokumentiert 
(Ämtli-Verteilung)

• Worauf muss der Service achten 
(Was kommt wo hin)



Schulung / Umsetzung

• Zweck & Nutzen erläutern
• Meeting Küche
• Meeting Service
• Handling aufzeigen per Notizen, 

Chats, Persönlich
• Abläufe definieren



Dokumentieren / Gründe

• Wenn möglich täglich eintragen
• Immer den Grund angeben / 

abwägen / nachhaken
• Dauer ca. 5 min



Auswertung

Total Pro Gast



Erkenntnis & Umdenken

Erkenntnis:
• Prinzipiell machen wir es gut
• MA-Essen „Food Waste“ ist zu hoch
• OH HA das hätten wir nicht gedacht
• MA denken bei Mengen & 

Geldangaben eher um 
(Visualisieren erzeugt Verständnis)

Umdenken:
• Anpassung der Portionengrössen
• Angebotsanpassung
• MA-Verpflegung neu gestalten



Diskussionsrunde

• Fragen
• Anmerkungen
• Ideen


