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Fleischimitat (Poulet)
Wasser, Sojaprotein 27%, natürliche Aromen, 

Pflanzenöle (Sonnenblumen, Raps), 

Erbsenprotein, Kartoffelstärke, 

Gewürzzubereitung, Erbsenfasern, 

Maltodextrin, Kochsalz, Cyanocobalamin 

[Vitamin B12], Eisenpyrophosphat [Eisen], 

Farbstoff: Calciumcarbonat.

Fleischimitat (Burger)
Wasser, Erbsenproteinisolat (16%), 

Rapsöl, Kokosnussöl, Reisprotein, 

Aroma, Stabilisator (Methylcellulose), 

Kartoffelstärke, Apfelextrakt, Farbstoff 

(Betenrot), Maltodextrin, 

Granatapfelextrakt, Salz, Kaliumchlorid, 

Zitronensaftkonzentrat, Mais Essig, 

Karottenpulver, Emulgator 

(Sonnenblumenlecithin)

Luya
SOJAbohnenokara 46%*, Kichererbsen 34%*, 

Wasser, Zitronensaftkonzentrat*, Pilzkultur, Salz, 

Maisstärke*.

*aus biologischer Landwirtschaft.
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