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Upcycling von Schweizer Molke

Profit aus vermeintlichem Abfall
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Bilder: Estremera auf Unsplash | Bachelorarbeit Clara Streule (2019) Potential der Molkenverarbeitung zu Produkten fir die menschliche Erndhrung
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Investierende Detailhandel ‘
w=-Nebenstrom / Produkt ~ ===j»-Innovation ~ Bewusstseinsbildung / Wissenstransfer ===§»-Compliance & Regulierung ==J»Finanzierung / Forderung

Bild: Masterarbeit Katharina Schenk, Food Upcycling von industriellen Nebenstrémen bei Lebensmittelproduzenten - Business Cases for Sustainability am Beispiel von Molke und Okara
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