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Bild: Jürg Waldmeier für Salz&Pfeffer 2022



Bilder: https://www.vectorstock.com/royalty-free-vectors/vectors-by_macrovector
Bild: Jürg Waldmeier für Salz&Pfeffer 2022

Käse
10 Vol% der Milch

Molke 
90 Vol% der Milch



0.8 % 
hochwertigstes 

Nahrungsprotein

praktisch 
fettfrei

Mineralstoffe 
(Kalium, 
Calcium, 

Phosphor)

94 % 
Wasser

Vitamine 
(B1, B2, B6, B12)

4.5 % 
Milchzucker



Bild: La Suisse pittoresque et ses environs : tableau général, descriptif, historique et statistique des 22 cantons, de la 
Savoie, d'une partie du Piémont et du pays de Bade / par Alexandre Martin



Bild: Amber Kipp auf Unsplash

https://unsplash.com/de/@sadmax?utm_content=creditCopyText&utm_medium=referral&utm_source=unsplash
https://unsplash.com/de/fotos/EwJMBIshgXU?utm_content=creditCopyText&utm_medium=referral&utm_source=unsplash


Bilder:  Erda Estremera auf Unsplash        I Bachelorarbeit Clara Streule (2019) Potential der Molkenverarbeitung zu Produkten für die menschliche Ernährung

https://unsplash.com/de/@erdaest?utm_content=creditCopyText&utm_medium=referral&utm_source=unsplash
https://unsplash.com/de/fotos/nahaufnahme-von-tropfchen-eMX1aIAp9Nw?utm_content=creditCopyText&utm_medium=referral&utm_source=unsplash


Bild: Amber Kipp auf Unsplash

https://unsplash.com/de/@sadmax?utm_content=creditCopyText&utm_medium=referral&utm_source=unsplash
https://unsplash.com/de/fotos/EwJMBIshgXU?utm_content=creditCopyText&utm_medium=referral&utm_source=unsplash
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Bild: Masterarbeit Katharina Schenk, Food Upcycling von industriellen Nebenströmen bei Lebensmittelproduzenten - Business Cases for Sustainability am Beispiel von Molke und Okara 
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