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Information Sensibilisierung Aktivierung



Download auf:

www.foodwaste.ch/haltbarkeit

https://www.tischlein.ch/ueber-
uns/aktuell/datierung-von-
lebensmitteln/
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MHD+ / VD+ - warum weiterverfolgen?

Potential: 

• Mit neuem Leitfaden könnten im Detailhandel ca. 50‘000 Tonnen 
Lebensmittel pro Jahr mehr genutzt werden. 

• Die Anwendung muss auf die tägliche Agenda! …auch bei 
Konsument:innen!
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Projekte zur Konsumentensensibilisierung
Jetzt im Aufbau, Lancierung Ende April 2023



Projekt 1: LUGA und Website



Landingpage:
„Hilfe, ist mein Lebensmittel noch gut?“

www.foodwaste.ch/haltbarkeit - ab Ende April 2023 mit neuen Inhalten
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https://www.veriset.ch/

http://www.foodwaste.ch/haltbarkeit


Sensorik-Ampel zu jedem Produkt 
sowie MHD+ / VD+ - Angaben

Lebensmittel im Ausgangszustand

Wie verändert sich das Lebensmittel sensorisch, 
ist aber nach wie vor gut?

Lebensmittel entsorgen
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Website mit Suchfunktion und Themenkacheln 
für Konsument:innen
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Sensibilisierung für Konsumenten am Regal
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Zusammenarbeit mit dem BachserMärt 2021



Projekt 2: 
MHD+ und VD+ bei kleineren 
Detailhändlern zur Umsetzung bringen



MHD+ / VD+ in kleineren Läden 
vorwärts treiben

• Bedürfnisse abholen

• Materialien erstellen – Werkzeugkasten („Toolbox“)

• Beratungen anbieten

• Mit Resultaten weitere Branche inspirieren
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Versand Umfrage im Nachgang 

Zum Aufwärmen: Was wäre für Sie nützlich? 
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Ideen Toolbox



Plakat- oder Wobblerserie am POS / Regal 

Plakate A4 / A3 Wobbler am Regal
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Plakatvorlage für Konsumenten am Regal
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Flyer für Kund:innen am POS / Kasse
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Hier könnte Ihr Logo stehen



Kachel für Mitarbeitende auf der 
neuen Unterseite foodwaste.ch/haltbarkeit
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„Mini-Ausstellung“ fürs Schaufenster
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Checkliste für bestimmte Produktegruppen

Schritt-für-Schritt-Anleitung für Mitarbeitende: Wenn ich [Fleisch] 
einfrieren will, wie muss ich vorgehen?
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Web-based Training zu 
MHD+ / VD+ für Mitarbeitende
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Vorlage Reduktionssticker (anpassbar)
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https://www.bachsermaert.ch/kostbar/
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Vorlage Gefrieretikette 
für VD+ - Produkte
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Download:
https://www.tischlein.ch/lebensmittel-spenden/etikette-fuer-tiefkuehlfaehige-frischprodukte-bis-zum-verbrauchsdatum/

Tischlein deck dich: 
Wenn Lebensmittel übrig, können diese an Tdd gespendet werden – Kontakt aufnehmen mit lokaler Sektion, 
zusammen für Lösung suchen 

https://www.tischlein.ch/lebensmittel-spenden/etikette-fuer-tiefkuehlfaehige-frischprodukte-bis-zum-verbrauchsdatum/


Kurzberatungen



Kurzberatungen

Im Rahmen des Projekts:

• 5 Betriebe
• 2x Halbtagesberatung vor Ort
• Welche Massnahmen könnten im Laden wie umgesetzt werden?
• Mitarbeiterschulung vor Ort
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Kurzabstimmung zum Aufwärmen



Frage 1 

Welche zwei Vorschläge waren für Sie am hilfreichsten?

• Plakatserie am POS
• Wobblerserie am POS
• Flyer für Kund:innen
• Website für Konsument:innen
• «Mini-Ausstellung» fürs Schaufenster

• Website-Kachel für Mitarbeitende
• Checkliste für bestimmte Produktgruppen («Wie einfrieren?»)
• Web based Training für Mitarbeitende

• Reduktionssticker-Vorlage
• Gefrieretikette-Vorlage 28



Frage 2

Eine Kurzberatung vor Ort zur MHD+/VD+ - Umsetzung wäre für 
unseren Betrieb hilfreich:

- Ja
- Nein
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Bestimmen Sie mit, was wir umsetzen:

Umfrage, ca. 5-7 Minuten:

https://foodwaste.ch/umfrage-haltbarkeitsdaten

https://foodwaste.ch/sondage-conservation

Wird Ihnen im Nachgang versendet
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Vielen Dank für Ihr Interesse
Karin Spori, ks@foodwaste.ch, www.foodwaste.ch 


