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Familientradition seit 1898




WIE KAMEN WIR ZUR LEGEHENNE
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SORTIMENT

CURRYWURSTLI POULET BRATEN
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Teures Rohmaterial
Saisonale Verfluigbarkeit
Zartheit des Fleisches
Verfluigbarkeit grundsatzlich

HERAUSFORDERUN
GEN IN DER
LEGEHENNEN
VERARBEITUNG
UND VERTRIEB



Food Waste vermarkten -
Nachhaltigkeit ist heute wichtig

Ca 70% der Hennen sind in
Freilandhaltung im Gegensatz zu BTS-
Poulet => Marketingvorteil

Teure Rohmaterialien mit
Legehennenbrust ersetzen
Tiefkiihlprodukte /Rohpokelprodukte
entwickeln

Tumbeln und steaken der Brust

Mehr Schlachtkapazitaten aufbauen in
der Schweiz

LOSUNGEN IN DER
LEGEHENNEN
VERARBEITUNG
UND -VERTRIEB
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PASTETE
COQ AU VIN

DIE VEREDELUNG VON «ABFALL»



HERSTELLUNGSPROZESS

ANBRATEN, ABLQSCHEN UND FLEISCH EMULGIEREN HEISSE SCHENKEL UND
SCHMOREN MIT APFELN GEFLUGELFETT MIT CASEINAT
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MARKETING -

ERFOLGE DER MATURARBEIT SEIT 2017

12’000 Legehennen verwertet

50’000 Pasteten verkauft

Uber Medien 2 Mio. Menschen erreicht
Radio SRF Interview

Genusspreis des Konsumentenforum KF

Marketingpreis des Schweizer Fleisch-
Fachverband SFF

Goldmedaille am Qualitatswettbewerb SFF
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Edel, nachhaltig und gut

Fleischwaren Zwei Berufsmaturanden kreieren eine Pastete - und erreichen fast zwei Millionen Menschen damit

VON STEPHANIE BRUCKNER

Nochhaltig und gut. So soll ihr neves
Procukt werden. Dieses Ziel setzten
sich die beiden Berulsimacuranden Raf-
foel Jenser tnd Tobias Baumann im
vergangenen Sommer. En halbes fahr
spiter kbnnen she mit Stolz sagen, dass
Delde Kriterien erffillc wurden

Als Berufs Maturarbeit kreierten Jen
rer und Basmann eine Pastete, die
Restileisch vermwertet, welches ansars.
ten auf dem Mll landen wirde (e
vom 5. November ). «Unser Ziel war es,
eine newe, sinmolle Spexdalitdt zu kre
teren, welche aus niche mehr gefragren
Teilstiicken bestebit »

Beispiclsweise mus dem Fleisch voa
Legehennen. Diese dienten frither als
Suppenhihiner, doch beutzitage wer-
den jilwlich 600 000 There 2u Biogss
verarbeitet. vuabed ist das Flebsch niche
minderwertig, man muss es nur Bnges

«Unser Ziel war es, eine
neue, sinnvolle Spezialitat
zu kreieren, welche aus
nicht mehr gefragten
Teilstiicken besteht.»
Raftael jenzer
Beaufunatucng und
et Chrrsioph Jeecet

et von s

kachens, sagr der 18 fahrige Sohn des
Metzgers Chiuistoph Jenzer, des in des
Vierten Generation i Familienbetrich
arbeitet

Spezialitiit aus Teilsthcken

Nicht nur Legehennerfleisch, son-
dern auch Innereien haben an Beliebt
tuele veroren undt Landen dabxer oft in
Ablall. Jenzer und Bsunsann sber ver
‘wenden Pouletleber, um ihr Produkt 21
verfeinern. +Bel der richtigen Zubered
tung kinnen sich Legehermentleisch
und Innereien s schimecken.s Um
dies zu bewesen, wollten die besden
setwas Edless kreleren. Daher entschie
den she sich Fr eine Pastete.

Jedoch soll nicht nur dis Fleisch
auch beim Telg wind
T, Anstatt des umstritte:
nen Palmils vermwenden die Lehringe
Schweinefett von Freilandschweinien,
welches ansonsten nicht mehr ge
brawcht werden konnte,

Langer Weg zum Ziel

Der Prozess zur perfekten Pastete
war allerdings langwiertg und autwen
dig Denn neben der Nachhaliigheic
muss die Pastete auch im Geschmack
liberzeugen. B Versionen brauchien

Raffael Jonzer

die beiden, bis sie die finale Lasung ge
funden hatten.

allie Pastete war am Anfang 21 7o
cken und brockelig. Dann in emer wel
teren Version wurde sie 1 w
darm wheder zu s und 2u saleig, er-
Zhlt Jenzer. Auch von aussen erbiel
ten she Ansegungen. So war es Jenzers
Grossmuster, die den Jungen Salbel aus
dem Garten mitgab. +Bs baaucht noch
ctwas Grilnes im Rezept, sagte sie 7
mite, 50 Jenzer, In der Endfassung er
setze Petersilie den Salbed. Auch Apfel,
Wesswein und knusprige Poulethais
Haben thren Weg in die Pastete gefun-

den. Eine Mischung, die auf Anklang
stid

Seit dem Verkaufsaart am 3. Novem:
ber wirde die Pastete berelts 2500 Mal
verkmilt, dies entspricht einer Menge
vor 700 Kile irhsibtlich ist sie

halb einer Woche.» Seither werden die
Pasteten nonstop (m Jerzer-Betried in
Arleshelm produzdest. In den ersten
hetden Wochen wusden sie vom An
sturm beinahe fiberrannt. Wi waren
dreimal

allen Jenzer-Filialen und Co Filislen,
aber avch In Restaucants, die von -
e Fleisch beziehen, sjetzt in der
Weihnachtssaison Begen Pasteten im
‘Trends, erklirt der angehende Fletsch
fachenann. Dennoch haben die beiden
Lehrlinge nicht mix desen Erfoly pe
rechnet. thr Verkaufsaiel lag bei 100 Ki-
logramm. «Dies erreichten wir inner-

Produkt mit Geschichte

Neben den hohen  Verkaulszahilen
sind die beiden Lehrding: auch stolz
auf die Aufmerksamkeit, die sie erre
en konmten, «Wir haben ausgerech
e, wie vieke Leute wir erreicht haben
mit den ganzen Medsenberichten, und
die Zahl liegt bei fast zwei Millionen

Menschen, Wir bolfen, dass diese sich
nun mehr auf nachhalige Emhrung
achten.s

Ein weiteres Highight war fix Jenrer
dis positive Feediuck der Kundschaft
“Eine Verkiuferin im Laden fragte
mich, welche Drogen wir in die Pastete
wm, denn alle Kunden wiiren siichtia
danach, eczibit Jenzer lachend. Der
15 $5hrige it iibermugt, dass es die Mi
schung aus Geschmack und Nachhalti
ket |st, ce den Erfolg des Produkts
austimacht: <Fin gskes Procukt ist cines
aber ein Procdukt mit einer Geschichte
dahinter it noch viel besser.«



1 Henne = 270g Fleisch

1 Mastpoulet hingegen 1000g
4x weniger Gewicht =>

4 fache Verarbeitungskosten

Legehennenverarbeitungsfleisch kostet
11.-/kg

Pouletverarbeitungsfleisch: Zwischen 3.-
und 6.- bekommt man unterschiedliche
Qualitaten

PREIS
PROBLEMATIK



Ausgangslage:

e Schlachtbetrieb hat 3.- Umsatz pro
Legehenne

* Legehenne legt 300 Eier/Leben

* Eikostet 60 Rappen im Detailhandel

LOSUNGSIDEE

Losungsidee:

* Eibringt viel mehr Geld als Fleisch
300 Eier x 1 Rappen = 3.- pro Huhn

* => Schlachten des Fleisches ist bezahlt
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