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DAS MISSVERSTANDNIS DER HALTBARKEITSDATEN

DIE AUSGANGSLAGE
30%

der Schweizer*innen finden es schwierig einzuschétzen,
ob ein Lebensmittel sicher zum konsumieren ist

53%

4
"M

& e .51..' .'.-!'. 8 ,\,s , der Schweizer*innen denken, dass ein Lebensmittel

mit «zu Verbrauchen bis» Datum auch danach sicher
zum konsumieren ist

32 %

der Schweizer werfen Lebensmittel aufgrund eines
abgelaufenen Mindesthaltbarkeitsdatums weg

Quellen: STUDIE DANONE x TOO GOOD TO GO, 2021 // Epinion Studie Too Good To Go, 2022


https://cloud.rsm-support.de/index.php/s/X6Tt8YoAezfSYKZ#pdfviewer

DIE «<OFT LANGER GUT» INITIATIVE

UNSERELOSUNG

4 2% der Schweizer wiinhschen sich Hinweise auf

Verpackungen, welche das MHD erkldren
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3 Schritte zur Priffung eines & ORI EAFOER GUT
WU/, PrOdUkts mit MHD: SCH®AUEN RIE(CBHEN PR:(B?EZEN

1. SCHAUEN

(B 2. RIECHEN
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DAS VERSTANDNIS VON HALTBARKEITSDATEN

AKTIONSPLAN DES BUNDESRATES

Schweizerische Eidgenossenschaft Der Bundesrat
Confédération suisse

Confederazione Svizzera

Confederaziun svizra

6. April 2022

Massnahme 6: Deklaration der Haltbarkeit verbessern

Aktionsplan gegen die
Lebensmittelverschwendung

Bericht des Bundesrates
in Erfullung des Postulates 18.3829 Chevalley
vom 25. September 2018

S. 26 [ Massnahme 6
im Aktionsplan des Bundesrates

Ein Teil der Lebensmittelverluste wird durch die Fehlinterpretation des Mindesthaltbarkeitsdatums
(MHD) verursacht. Das MHD wird umgangssprachlich als «Ablaufdatum» bezeichnet und somit mit
dem Verbrauchsdatum verwechselt. Im Rahmen der bestehenden Bestimmungen konnen Losun-
gen dazu beitragen, dass das MHD besser verstandlich wird oder dass Datierungen, wo madglich,
verlangert oder weggelassen werden.

Mit dem verbreiteten Einsatz von Zusatzhinweisen zum Mindesthaltbarkeitsdatum auf Produkten,
wie z.B. die erganzte Version «mindestens haltbar bis und oft langer gut», konnen die Konsumie-
renden darauf aufmerksam gemacht werden, dass Produkte auch nach dem Erreichen des MHDs
oft noch geniessbar sind. Einzelne Hersteller und Anbieter haben die Mindesthaltbarkeitsdaten in
letzter Zeit bereits uberprift und wo moglich verlangert. Dies soll auf weitere Akteure skaliert wer-
den. Die Datierung soll moglichst einheitlich und konsequent erfolgen. Neue Regelungen und Emp-
fehlungen, wie z.B. diejenigen im Rahmen des Leitfadens des BLV, sollen konsequent umgesetzt
und von allen gleich interpretiert werden. Erganzend soll im Rahmen des Aktionsplans die Informa-
tion der Konsumierenden fortgesetzt werden, um Fehlinterpretationen des MHD zu reduzieren.

Wichtige Akteure Branchenorganisationen und Unternehmen der verarbeitenden Industrie,
Gross- und Detailhandel, Bundesamt fur Lebensmittelsicherheit- und Vete-
rinarwesen BLV

% Grundlagen

e |eitfaden zur Reduktion von Lebensmittelverlusten bei der Datierung
von Lebensmitteln®

e [nitiative «oft langer gut» von «Too Good To Go»



https://www.newsd.admin.ch/newsd/message/attachments/70975.pdf

30 PARTNER MIT DEM GEMEINSAMEN ZIEL:
E  DER KONSUMENT*INNEN
FURDIE VERMEIDUNG VON FOOD WASTE
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This product has a BEST BEFORE date. Lots of people
think that once this date passes, the food is no
longer okay to eat - but that's not the case.

AS LONG AS it's been stored in the fridge, the foil

wrapper isn't open, and it looks, smells and tastes

fine, this product will still be DELICIOUSTOENJOY. :
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OFT LANGER GUT

IST DAS PRODUKT NOCH GUT?

\@')' (B \UZ

SCHAUEN RIECHEN PROBIEREN

3/4

der Befragten folgen dem Vorschlag
wenn sie diesen Aufdruck sehen und
schauen, riechen, probieren.

Quelle: STUDIE DANONE x TOO GOOD TO GO, 2021 ‘


https://cloud.rsm-support.de/index.php/s/X6Tt8YoAezfSYKZ#pdfviewer

UNSERE INITIATIVE

FEEDBACK

DO YOU KNOW THIS LABEL?
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€3 Gefillt ol.win und 178 weiteren Personen

toogoodtogo.ch Kennst du unsere Initiative «Oft langer gut»?...
mehr
Alle 6 Kommentare ansehen

rita_verdi_fe Danke, eigentlich super leicht zum
Vermerken, danke

&  Kommentare Y

#nomorewaste #tighttoodwaste #sustainability
#switzerland 3

2 Wo. - Bearbeitet

Heisst ja nicht “todlich
ab", auch die Produkte "verbrauchen bis" sind
durchaus dartber hinaus noch geniessbar.
Umgekehrt ist es ja auch so dass ich Produkte
die definitiv nicht mehr geniessbar sind aber
das Datum noch nicht erreicht haben, trotzdem
nicht mehr esse. Warum immer nur in eine
Richtung denken?

4 Wo. Antworten

, eigentlich super leicht zum o
; Vermerken, danke \

4 Wo. Antworten

9 -

» 4Wo. Antworten
| Auch "verbrauchen bis" kannman
locker 2-3 tage nachher noch essen. Schon %

" durch unterschiede in der Produktion wird das
Zeugs nie so einheitlich schnell schlecht.

4 Wo. Gefallt 1 Mal  Antworten

G

Ja sicher o
4 Wo. Antworten
ig Leider hat sich in der Schweiz o

der Begriff ,Ablaufdatum” etabliert. Der
suggeriert tatsachlich, dass etwas nicht mehr
gut sein soll. Was naturlich nicht stimmt.

4 Wo. Gefallt 1 Mal  Antworten




«OFTLANGER GUT»




UNSER INITIATIVEN-PARTNER

LIDLSCHWEIZ: UMSETZUNG

1) Lizenzvertrag

e Simpler Standardvertrag, den wir anpassen konnten

2) Interne Umsetzung

!

e Integration Verpackungen T e e
3 Zutaten: Halbrahm, Stabilisator: Calciumlactat; .~
Verdickungsmittel: Carrageen.

e Bei jeder Verpackungs-Anpassung prufen wir, ob die Integration des e 5 sl .
* €paississant: carraghénanes.

Logos moglich ist > Freigabe durch QS & Lieferanten et s it U

Ingredienti: mezza panna, stabilizzante: lattato di calcio;
addensanite:carragenina.

e Logofreiheit

. . om.is;meur
e Verwenden das Logo dreisprachig SOUVENT BON APRES
SPESSO BUONO OLTRE
e Abbildung Ilcons aufgrund der Platzverhdltnisse nicht méglich el

Pour en savoir plus sur [a lutte contre le gaspillage

e Umsetzung Kommunikationsmassnahmen (intern & extern) | e




UNSER INITIATIVEN-PARTNER

LIDLSCHWEIZ: KOMMUNIKATION

1) Medien
e Hoher PR-Wert 2021
e Foodwaste interessiert eine breite Offentlichkeit (NGOs, Politik, Medien, Mitarbeitende)

2) Social Media

e Gute Performance — Uberwiegend positiv (kontroverse Diskussionen sind normal)

& c & corporate.lidl.ch/de/newsroom/pressreleases/... & Y ® a( Update |

ey =

@ lidich @ - Seguigia

@ lidich & Am 29.9. ist der Welttag des

Bewusstseins fiir Lebensmittelverlust
und -verschwendung. Habt |hr
gewusst, dass lhr mit der Reduktion
von Food Waste nicht nur ganz viel
Geld spart, sondern auch das Klima
schiitzt? @

DIE REDUZIERUNG VON

Lidl Schweiz erweitert Engagement gegen Food Waste

Ausweitung der Kooperation mit Too Good To Go
27.04.2021| Weinfelden

Die Vereinten Nationen haben sich zum
Ziel gesetzt, Food Waste pro Kopf bis
2030 zu halbieren. Wir ziehen mit und
haben Food Waste den Kampf
angesagt. Bis 2030 wollen wir unsere
betrieblichen Lebensmittelabfalle
ebenfalls halbieren.

DEN KLIMA-
WANDEL

Daflir unterstiitzen wir unter anderem
die «Waste Warrior Brands Initiative»
von @toogoodtogo.ch seit ihrer

L ancieruna. Zusammen mit «Too Good

e o ,t.-.:“ e
N Piace a 34 persone
3 ORE FA
| +
9
| @ Aggiungi un commento...
Too Goed To Go




GEMEINSAME KOMMUNIKATION

Halbrahm, 25% Milchfett, UHT.
Zutaten: Halbrahm, Stabilisator: Calciumlactat;
Verdickungsmittel: Carrageen.

" Demi-créme, 25% de matiére grasse lactique, UHT.
Ingrédients: demi-créme, stabilisant: lactate de calcium;
épaississant: carraghénanes.

Mezza Panna, 25% di grasso di latte, UHT.
[ngredienti: mezza panna, stabifizzante: lattato di calcio;
addensante: carragenina.

(N
OFT LANGER GUT
SOUVENT BON APRES
SPESSO BUONO OLTRE

Weitere Informationen zur Vermeidung von Food
Waste unter www.lidLch/savefood

cavoir plus sur f2 lutte contre | i
Pour &n savoir plus surfa utt e le gaspillage
alimentaire, voir www,hdl‘ch/savefooz .

: nazioni su come evitare |
Ulteriori inform vitare lo spreco
alimentare sono disponibili sul sito
www.lidl.ch/savefood

Haltst du dich ans
Mindesthaltbarkeitsdatum?

PRESSEMITTEILUNGEN

10 Wirtschaft

So lange sind Joghurt, Milch

FREITAG, 25. MARZ 2022 / 20MINUTEN cH

und Cola wirklich haltbar

ZURICH. Viele
Lebensmittel sind_
nach Ablauf der_
Mindesthaltbarkeit
noch geniessbar.
20 Minuten zeigt auf.

Rund 2,8 Millionen Tonnen Le-
bensmittel landen laut Bun-
desamt fiir Umwelt (Bafu) je-

nen. Darum hat Lidl rund
50 Produkte mit dem Logo «Oft
langer gut» beschriftet. Der
Discounter arbeitet mit dem
Unternehmen Too Good to Go
zusammen. Das Ziel: alle Le-
bensmittel mit einem Mindest-
haltbarkeitsdatum (MHD) mit
dem Label zu versehen. Auch
Aldi Suisse setzt auf einen dhn-
lichen Hinweis. Coop und Mi-

te Giovanna Spielmann-Pra-
da, Lebensmittel-Mikrobiolo-
gin an der ZHAW, zu 20 Minu-
ten. «Wie das Datum bestimmt
wird, liegt in der Verantwor-
tung der Produzenten.» Doch
wie werden die Haltbarkeits-
daten eigentlich unterschie-
den? Einerseits gibts das Ver-
brauchsdatum: Lebensmittel
konnen bis zu diesem Datum

des Herstellers, bis wann das
Produkt seine spezifische Qua-
litit behilt. Wenn das Datum
abgelaufen ist, kann man es
noch essen, auch wenn es et-
was von seinem Geschmack
oder seiner Textur verloren ha-
ben kann. Und dann ist da
noch das Verkaufsdatum: Es
zeigt, bis zu welchem Datum
ein Hindler seine Produkte

—

Lagerung ist
en%scheidend

Joghurt ist nach Ablauf des

Mindesthaltbarkeitsdatums
noch mindestens 14 Tage
geniessbar. Dafiir sollte das Jo-
ghurt im Kdhlschrank, idealer-
weise im zweitobersten Fach,
gelagert werden. Schlecht ist
Joghurt, wenn es Schimmel
hat, sauer schmeckt oder die
Verpackung aufgeblaht ist.

XS e

des Jahr im Miill. Dabei landen  gros verzichten zurzeit aufein konsumiert werden. Danach verkaufen will. Es liegt vor dem

e(wa_ zehn Prozent de{ Esswa- solches Logo. kann es gesundheitsgefihr- Verbrauchsdatum oder Min-

ren im Abfall, weil die Leute «Haltbarkeitsdaten werden dend sein. Weiter gibts das desthaltbarkeitsdatum und hat

den Unterschied zwischenden  direkt von den Lebensmittel- Mindesthaltbarkeitsdatum: nichts mit dem Ablauf des Pro-

Haltbarkeitsdaten nicht ken- produzenten bestimmt», sag- Das Datum ist eine Schitzung  dukis zu fun. BARBARA SCHERER

Nach Ablauf entsorgen Mit Kochen Einfrieren bringt 90 Tage

Unverpacktes Frischfleisch,
das uber ein Verb hsdatum

werden. Danach kann es ge-

verfiigt, ist nicht zum Einfrie-
ren geeignet. Es muss nach
Ablauf des Datums entsorgt

o —

sundheitsgefédhrdend sein.
Schlechtes Fleisch erkennt
man etwa an Schleim oder
‘wenn der Geruch untypisch ist.

14 Tage mehr

GETTY.

Rohe Eier kénnen bis zu sechs
Tage nach Ablauf des Mindest-
haltbarkeitsdatums verzehrt
werden. Schlechte Eier erkennt
man daran, dass sie faul rie-
chen oder nach dem Kochen
faserig werden. Es lohnt sich,
die Eier zu kochen, denn so
halten sie bis zu 14 Tage nach
Ablaufdatum.

Fleisch zum Kochen wie etwa
Rohschinken oder Reibkase
und Meeresfriuchte sind mit
einem Verbrauchsdatum
versehen. Nach Ablauf

nicht mehr gegessen werden.
Allerdings kann man die
Produkte einfrieren, bevor sie
abgelaufen sind. So verlangert
sich die Geniessbarkeit um 90

Schoggi bis ein Jahr danach geniessbar | Softdrinks bis 120 Tage langer trinkbar

besten bei 10 bis 18 Grad gelagert Softdrinks und andere ungekihit gela-  keit von Softgetranken in PET-Fla-

imi i i Stsswaren 3 :

Ja, bel mir |andet a||eS m M u I I ' naCh Ablan 80/0 mﬁe;mmnd az:he:enach Ablauf werden. Schlechte Schokolade hat gerte Getranke konnen bis zu 120 Tage  schen ist aber begrenzt, denn dled
ot Mlms altbarkeitsdatums ge- Schimmel, ist von Ungeziefer befallen nach Ablauf des Mindesthaltbarkeits-  Kohlensaure entweicht standig t;"; ;

::ssbar Dafiir solite Schokolade am oder schmeckt ranzig. datums verzehrt werden, Die Haltbar-  das Getrank wird mit der Zeit schal.

Ich orientiere mich daran, aber ich werfe nicht gleich alles weg. Kritik an AkﬁOl‘ISkartOﬁe,n

28% “Jordan hilt Leitzins auf Rekordtief

nENE X iindet dies mit Ukraine-Krieg  sich dabel auf eine Aktion tion Public Eve &sitf‘t fest,

in, i i i MWW bleibtlodmonm ?;nt.glg&:;pegmn Erddlproduk- o Lebensmit. _der Migros, die Kartoffeln dass der Krieg O Emah-
Nein, ich verlasse mich auf meine Sinne, um zu wiss nalbank (SNB) bleibt derlockslel - COT, e il | | i pensm | et M it 6 o and i

] en, o etwas 6 0 M&g -'0,75?‘0‘ w‘m'dieugene\l beurteilt. rro Das Land bezieht iiber 50 Prozent Rabatt verkauft. %ln‘;‘:;;cn dmﬁehem: i
- - E von < S YL . 5 eht in o .

Bgelie S e i (P e e e
e 7 gae\;mmz; amtlxboanbﬁt m"ndem}tkome:??fi:ﬁ nen. Dégxld‘w a5
| . [ i und damit 10s auf die Vorwil 3 : e
Ich google immer zuerst, ob ich die Ware noch essen kann. 1% memprmmgﬂm : s Tt s m“‘msm,‘ e Admaﬂ.,m.i
und von Importen abhan- es Regens jert

Vergange- it
o PublicEye. WichtgselZC

gigen .
Martin Rufer, Direklor des  sultierenden BIVEETE S i, dass
= ; - inder Schweizseiauchdie
= 11084 VOTES AT Mhigeos auf Importe ange-  Mepschenrhier
AuchdieOrganisa-  T€-

20 Min online

Facebook. Rufer bezieht WiEECTe


https://www.20min.ch/story/so-lange-sind-joghurt-milch-und-cola-wirklich-haltbar-471967842906

GEMEINSAME KOMMUNIKATION

SOZIALE MEDIEN

/@ lidich L @ lidich @ lidich

UNSERE PRODUKTE SIND «K‘:‘A'::II:::BEII.::::::KT FUR PRODUKTE MIT
OFT LANGER GUT! MHD NOCH ESSEN?»

NS

Sicher, verlass dich
auf deine Sinne! SCHAUEN

Sieht das Produkt so aus, wie es
aussehen sollte?

5

RIECHEN

Riecht das Produkt so, wie es
riechen sollte?

PROBIEREN

Schmeckt das Produkt so, wie es
schmecken sollte?
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CRUNCHY CHOCOLATE

OFT LANGER GUT &= N g .
SCHAUEN - RIECHEN - PROBIEREN ) g _ 8 L R
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DIEUMSETZUNG

«Oft langer gut» Label



GEMEINSAM EIN SYMBOL GEGEN FOOD WASTE SETZEN

PROZESS DERTEILNAHME

1) Lizenzvertrag

f ° S

e Label- und Logonutzung in Schweiz, der EU und Norwegen PRBNER RO Al s
OFT LANGER GUT

& w
2) Label Integration B — s(l co0rez B-s

SCHAUEN RIECHEN PROBIEREN )

e Passende Label-Variation auswdhlen
e Bei Re-Design oder Neudruck das Label in die Verpackung
integrieren und an uns zur Druckfreigabe senden

i A | <7
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fa ' Rosti @ Jd
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3) Kommunikation

e Kunden und Mitarbeiter-Sebsibilisation mittels Materialien von
Too Good To Go, wir teilen Kommmunikationskits mit allen Partnern

Die Teilnahwme ist kostenlos!



GEMEINSAM EIN SYMBOL GEGEN FOOD WASTE SETZEN

DIELABEL-VARIATIONEN

e |-, 2- oder 3-Sprachig

e Verschiedene Grossen, Formate und Farben im Styleguide, fur

jedes Produkt das passende Design

D 4 Y

SOUVENT BON APRES
OFT LANGER GUT

OFT LANGER GUT

IST DAS PRODUKT NOCH GUT?

\ él)' (}3 \UZ

SCHAUEN RIECHEN PROBIEREN

Y
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DY VA

SENTEZ
RIECHEN

Y

OFT LANGER GUT
SOUVENT BON APRES

GOUTEZ
PROBIEREN

OBSERVEZ

SCHAUEN

OFT LANGER GUT

SCHAUEN - RIECHEN - PROBIEREN

SPESSO BUONO OLTRE

»

_ OFT
LANGER GUT
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(o) SCHAUEN

RIECHEN

N PROBIEREN

2¢0L, L8802

Milchschokolade mit malz-
extrakthaltigem Granulat,

Zutaten: Zuckey, 25% malzextrakt-
haltiges Granulat (40% Gersten-

"~ malzextrakt, Vollmilchpulver

Magermilchpulver, Kakaopulver
fettarm, Zucker, Honig, Speisesalz
jodiert), Kakacbutter, Vollmilch-
pulver, Kakaomasse, Butterrein-
fett, Emulgator: Sonnenblumen-
lecithine. Milchschokolade: Kakao:
41% mindestens. Kann Spuren von
Haselniissen und Mandeln ent-
halten,

Chocolat au lait avec granules 2
base d'extrait de malt.
Ingrédients: sucre, 25% granules a
base d'extrait de malt (40% extrait
de malt d'orge, lait entier en pou
dre, lait é&crémé en poudre, cacao
maigre en poudre, sucre, miel, sel
de cuisine iodé), beurre de cacao,
lait entier en poudre, pate de ca-
cao, bewrre concentré, émulsifiant:
iecithines de tournesol. Chocolat
au lait: cacao: 41% minimum. Peut
contenir des traces de noisettes
et d'amandes.

Kihl und trocken lagern
A conserver au frais et au sec,

Hergestellt in der Schweiz.
Produit en Suisse

Lidl Schweiz, Dunantstr, 15,
CH-8570 Weinfelden

Nihrwerte/Valeurs
nutritionnelles moyennes

0/100g
2349k1/564 keal

Energie/Energie

Fett/Matiéres grasses 30¢
davon gesdttigte Fettsduren/

dont acides gras saturés 209
Kohlenhydrate/Glucides 470¢
davon Zucker/dont sucres 40g

Eiweiss/Protéines 919
Salz/Sel 018g |

Fairtrade-Kakao kann als Mengen-
ausgleich mit nicht-zertifiziertem
Kakao vermischt werden. Mehr auf:
maxhavelaar.ch/mengenausgleich

Dans le cadre du bilan de masse, le
Cacao Fairtrade peut étre mélangé
avec du Cacao non certifié.

En savoir plus:
maxhavelaar.ch/bilandemasse

Weitere Informationen zur Vermeidung ven
Food Waste unter www.lidl.ch/savefood

Pour en savoir plus sur la lutte contre le gas-

pillage alimentaire, voir
www.lidL.ch/savefood

100g€




GEMEINSAM EIN SYMBOL GEGEN FOOD WASTE SETZEN

PLATZIERUNG

e Platzierung moglichst Nahe am Mindesthaltbarkeitsdatum

e Wenn es der Platz erlaubt sollte das Label mit den «schauen - riechen- probieren» -

Piktogrammen gewdhlt werden, damit die Botschaft besser verstanden wird
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; This product has a BEST BEFORE date. Lots of pooplo“ . W
think that once this date passes, the food is b
: longer okay to eat - but that's not the case.

fine, this product will still be DELICIOUS TO ENJOY.
W oD W
Look Smell Taste

DON'T WASTE!




DAS LABEL
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Weitere Informationen Zur
Vermeidung von Food Waste
unter www lidl.ch/savefood
Pour en savoir plus sur la lutte
centre le gaspillage alimentaire,
voir www.lidl.ch/savefood
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INITIATIVE «OFT LANGER GUT»

AUSBLICK

e Weitere Brands fugen das Label hinzu; jedes Produkt macht ein Unterschied

e Wir kommunizieren auf allen Kandlen uber die Initiative und teilen Materialien mit den
Initiativen-Partnern, fur die Mitarbeiter- und Kundensensibilisation

e Wir analysieren regelmdssig das Wissen und Verhalten der Konsument*innen mit

Studien und adaptieren unsere Initiative entsprechend

\ /
[P SCHAUEN

) RIECHEN

PROBIEREN

https://www.instagram.com/toogoodtogo.ch/ https://www.youtube.com/watch?v=ck2zw5XA7|E&t=3s
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