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Unser Hof in Alberswil (LU)







Unseren Tieren ist es
wohl im Stall
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Cervelat ohne Chemie agm(:}vim

Es gibt ihn doch, den chemiefreien Cervelat

Ohne Nitritpokelsalz wire unsere Nationalwurst grau, sagen viele Metzger. Ein Produzent im
Kanton Luzern zeigt, dass dies nicht stimmen muss.

Das Geheimnis: Schlachtwarm verarbeiten

Zwei Tricks sind bei der Herstellung seines Cervelats
entscheidend: Lieberherr verarbeitet das Fleisch — das von
ausgewachsenen Kithen und Wollschweinen kommt — gleich
nach der Schlachtung im noch warmen Zustand. Und er
«zerkleinert» das Brit nicht in gleichem Masse wie bei der
herkémmlichen «Nationalwurst». So gerate die Konsistenz
nach seinen Wiinschen. Dass seine Version ein wenig grober
daherkommt, nimmt der Regiofair-Chef dabei in Kauf.

Natiirlich werden die Wiirste auch in den Rauch gehéingt, dies
sei eine weitere traditionelle Methode fiirs Konservieren. Doch
beim Trockenfleisch wird bei Regiofair darauf verzichtet: «Ich
finde Rauchern heikel, weil es auch aromatische Fehler
iiberdeckt», so Lieberherr.

Fiir die Farbe — sie ist zwar nicht grell-pink, aber auch weit
weg von unappetitlichem Grau, vor allem grilliert — sorgt ein

eigens zusammengestelltes Gemiisepulver, das unter anderem
farbende Randen enthalt. Da dies gemiiss Bio-Leitlinien als (dhnech ["““H‘h{' Jusitzen: Cory '.'I-;.l. s
«Tauschung des Kunden» gewertet wird, ist der Regiofair- on Hﬂﬂi{] fﬂil‘. Foto: PD

Cervelat nicht mit der Bio-Knospe ausgezeichnet.




Von der Wiese bis auf den Teller




Das Eingeklemmte ist angerichtet




Fuuscht Brot in Zurich, Wihre 15
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Beteiligung der Bioproduzenten // Direkt
- Betelligung/Einbindung der Produzenten -

= Potential: ca. 600 Bio-Betriebe in der
Zentralschweiz

= (Ca. 150 Betriebe moéchten sich finanziell
beteiligen (Fr. 200°000.-) mit Obligationen

= Uber 100 Betriebe aus allen Kantonen méchten Handel mit
Plattform betreiben

= Ca. 20 Betriebe in allen Kantonen bieten der Handelsplattform
eigene Ressourcen (Lager, Trocknungsanlagen, Fahrzeuge) zur
Nutzung flr die Plattform




Beteiligung der Bioproduzenten // Direkt

- Beteiligung/Einbindung der Produzenten -

Produkte: Milch/Kase, Gemuse, Fruchte, Fleisch und diverse
Spezialitaten werden angeboten (z.B. Spirituosen, Weline,
Sprossen, Ziegen- und Schafprodukte, Trockenfleisch, Sirup,
Sussmost, Dammhirsch, Honig, Glace, Traubensatft,
Teemischungen, Gewurze, Heilkrauter, Vollkorn- und
Spezialmehle, Konfitiren, Pesto, Teigwaren Produkte:
Milch/Kase, Gemuse, Fruchte, Fleisch und diverse Spezialitaten
werden angeboten (z.B. Spirituosen, Weine, Sprossen, Ziegen-
und Schafprodukte, Trockenfleisch, Sirup, Stussmost,
Dammbhirsch, Honig, Glace, Traubensaft, Teemischungen,
Gewdlrze, Heilkrauter, Vollkorn- und Spezialmehle, Konfittren,
Pesto, Teigwaren)

Gemeinsame Handelsplattform der Zentralschweizer
Bioproduzenten (,,RegioFair Agrovision Zentralschweiz AG*)




Vermarktungsplattform flr Biobauern der Zentralschweiz

Absatzmarkt
Detailhandel, Hofladen, Gastro, Schulen, Bio Mobil

- Organisationsform/Beteiligung Bauern -

Verwaltungsrat

agro %i&:ian

Biomarktplatz-Agrovision ( . o
“Vision

4 ZentralschweizZAG ag YO

burgrain ag

Beteiligung
* ~ Produzenten
-” Andere Bioproduzenten
, ,Regiofair Bauern finanziell beteiligt tiber
Bloproduzenten Zentralschweiz* Obligationsscheine

2 Bauern im Verwaltungsrat der AG




bezieht Produkte von Bio-Bauernhtfen aus den

sechs Zentralschweizer Kantonen,

2 macht die Herkunft der Produkte transparent.

w sorgt filr die 6kologischste Verbindung von

Bio-Produzenten zu Konsumenten in der Region.

2 liefert direkt ab Hof.

- steht fiir hachstes Vertrauen und hachste Fairness
zwischen Konsumenten und Produzenten,

@ Fardert einen gesunden, auf Nachhaltigkeit und

Marktwirtschaft ausgerichteten, Bauernstand.
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UV zeENTRALSCHWEIZ

RegioFair

Biologisch, fair und regional produziert

Friichte, Gemiise
Milch- und Kaseprodukte
Fleisch + Fisch

Backwaren

Trockenprodukte
chokolade, Kaffee

Geschenke
Getranke
Alkoholisches
Tiefkiihlprodukte



Eigenmarke-
Produkte




160 Laden und Gastronomie-Betriebe (I?fﬂi-w
mit RegioFair — Produkten
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Alles ist aussergewohnlich
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Wir freuen uns auf Euren Besuch
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