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TOUS ENSEMBLE CONTRE LE GASPILLAGE

La clinique Schulthess est une des meilleures cliniques d’Europe et em-
ploie plus de 1100 employés.

Accompagné par le coaching d’United Against Waste, la clinique a effec-
tué une analyse détaillée de ses déchets durant un mois. Grace a cette
2 E TR analyse, des mesures concrétes ont pu étre mises en place.
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L’analyse a montré, qu’en seulement 4 semaines, les déchets alimentaires
ont pu étre réduits de 50%.
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Les déchets alimentaires ont pu étre réduits de plus de la moitié en 4 semaines

La clinique Schulthess a mesuré ses déchets ali- des co(its marchandises a pu étre exploité avec
mentaires a l'aide de deux tablettes durant un une enquéte aupres des patients.
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Les hopitaux ont des lignes directrices strictes core plus efficace.
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United Against Waste

L’association United Against Waste regroupe des membres de la branche de la gastronomie qui possedent le méme
objectif: réduire le gaspillage alimentaire tout au long de la chaine de création de valeur de la branche Food Service.
Les membres sont de nombreux acteurs de la branche tel des producteurs, des grossistes, des acteurs de la restaura-
tion et des boulangeries qui travaillent ensemble depuis 2013.
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