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Kartoffelbier statt Biogas
Thomas Lehmann, Zum Guten Heinrich



Sustainability
never tasted better



“Themost sustainable caterer”



Food-Bike







Kartoffelbier: Die harten Facts

--> Zusammenarbeitmit einem
Brauer und Entsafter

--> Insgesammt 550	Kg Kartof-
feln aus der Region Bern

-->Während 5 Tagen zu insge-
samt 1600 Liter Bier verbraut

--> Abgefüllt in 20L Fässer

--> Verkauf nur in Brauerei oder
Degustationsevents



Kartoffelbier: Auswertung

--> Food-Waste Themen gene-
rieren hohe Aufmerksamkeit

--> Kleine Menge, grosser Eige-
neinsatz, nicht profitabel

--> Food-Waste Bier Business
Modell Validierung steht aus



“Food	waste	Bier:	ein internationaler Trend



Zum guten Heinrich GmbH in der Zukunft

--> Catering in Zürich & Bern etablieren

-->Schritt vom Start-Up zum Unternehmen:
-Mehr und grössere Caterings
- langfristige Investitionen



Wir nehmen Bestellungen entgegen
Wir sprechenmit Investoren



Mail: kontakt@zumgutenheinrich.ch
Twitter: @zgHeinrich
Facebook: fb.com/zumgutenheinrich

Sustainability
never tasted better


