Mit der Genuss-Food-Box kénnen Abfille massiv reduziert werden.
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Food-Box: Reste vom
Essen einfach mit nach

Hause geben

Was, wenn der Gast nicht
alles aufisst und Essen
auf dem Teller
zuriickbleibt? Der Verein
United Against Waste hat
fiir die Gastronomie

eine Losung.

Und die heisst Food-Box. Dabei
handelt es sich um eine hundert-
prozentig biologisch abbaubare
Kartonschachtel, in der im Res-
taurant nicht aufgegessene Spei-
sen verstaut und dem Gast mit
nach Hause gegeben werden kon-
nen. Mit der neu entwickelten-
«Genuss-Food-Box» will der Ver-
ein United Against Waste die Le-
bensmittelverschwendung in der
Gastronomie senken.

50 000 Tonnen Anstandsreste

«Oft ist unser Appetit nicht gross
genug auf die servierten Portio-
nen. Jedes Jahr werden so schit-
zungsweise 50 000 Tonnen so ge-
nannter Anstandsreste wegge-
worfen», sagt Markus Hurschler,

Geschiftsstellenleiter von United
Against Waste. Mit der neuen
Food-Box kénne man nun den Ab-
fallum 16 000 Tonnen reduzieren,
so die Schitzung des Vereins, der
die Verpackungslosung bereits in
mehreren Gastronomiebetrieben
erfolgreich getestet hat.

Die ersten 5000 Boxen sind gratis

Entwickelt wurde die Food-Box
von der Firma Distrimondo, wel-
che die faltbaren Kartons seit An-
fang April direkt und tiber Gross-
handelspartner verkauft. Erhalt-
lich sind die Boxen in Einheiten
von 50 (Preis 0.49 Franken pro
Stiick) oder 300 Stiick a 0.45
Franken. Mit der Abgabe der
Food-Boxen gibt es auch Tipps fiir
den Service. So sollen die Giste
dariiber informiert werden, die
eingepackten Lebensmittel inner-
halb von zwei Stunden in den
Kiihlschrank zu stellen und inner-
halb von 24 Stunden aufzuwér-
men und zu verzehren.

Fiir Interessenten aus der
Gastronomie: Die ersten 5000
Food-Boxen kénnen sofort iiber
united-against-waste.ch gratis be-
stellt und getestet werden.  (rup)




